
 

 

 

 

 

 

２ ０ ２ １ 年 ６ 月 ３ ０ 日 

イ オ ン 九 州 株 式 会 社 
  

イオン九州限定 素材にこだわった逸品 第二弾！ 

 『熊本県産 赤なす天（田楽風）』 
７月２日（金）より販売 

 

 イオン九州株式会社（以下 イオン九州）は、『熊本県産 赤なす天（田楽風）』を九州内の「イオン」「イ

オンスタイル」「マックスバリュ」「ザ・ビッグ」約２３０店舗にて、７月２日（金）から販売いたします。 

 
 イオン九州は、「九州でＮＯ．１の信頼される企業」の実現に向け、九州の生産者さま・お取引さまと力を

合わせて、地産地消・地産域消を推進しております。今年度は、地域商品の開発を強化する為、プロジ

ェクトを立ち上げ、九州の「安全・安心」「おいしい食」の発見・発信に努めており、今回販売する『熊本県

産 赤なす天』は、先月発売の『鹿児島県産 黒豚ロースとんかつ』に続く、第二弾の商品となります。 

 
熊本県は、なすの収穫量が全国２位（２０２０年度 農林水産省調べ）。

その中でも伝統的な赤なすは、長さが約３０ｃｍと長くて太いのが特徴で、

重さは３００ｇほどあります。皮は赤っぽい紫色で、薄くて食べやすいです。

実はやわらかく弾力を感じますがアクが少なくジューシーで、ほんのり甘

みが感じられます。今回発売する「熊本県産 赤なす天（田楽風）」は、な

すを丸ごと天ぷらにし、旨味をぎゅっと閉じ込めています。トッピングには、

なすとの相性のよい八丁味噌をベースにしたうま味ダレで、濃厚なコクの

ある味噌を選びました。おつまみや食卓の一品としてぜひこの機会にご賞味ください。 

 
 
イオン九州は、地域のみなさまとの連携を大切にし、商品開発・販売を通じて、これからも九州の魅力

発信に努めてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆九州 『熊本県産 赤なす天（田楽風）』について 

◆価 格： 

１枚 本体価格１９８円（税込 ２１３.８４円） 

◆発 売 日： 

２０２１年７月２日（金）から順次  

◆販売店舗： 

九州内の「イオン」「イオンスタイル」「マックスバリュ」 

「ザ・ビッグ」約２３０店舗 

※数量限定商品となっておりますので、数に限りがございます。 

※収穫量によって、一部九州産のなすを使用することがあります。 
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