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２０２３年９月１２日 

イオン九州株式会社 

イ オ 

「あふの環（わ）プロジェクト」活動（農林水産省 消費者庁 環境省 連携） 

未来につながるおかいもの『サステナウィーク』 
イオン香椎浜店が参加いたします! 

 
イオン九州株式会社は（以下、イオン九州）は、「食と農林水産業のサステナビリティ」について、

より多くの方に知っていただくために、農林水産省・消費者庁・環境省 連携の「あふの環（わ）プロ

ジェクト」活動に賛同して取り組んでいます。 

 

 

 

 

 

 

 

「あふの環（わ）プロジェクト」とは、２０３０年のＳＤＧｓ達成を目指し、今だけでなく次の世代

も豊かに暮らせる未来を創るべく立ち上げられたプロジェクトです。２０２３年の「あふの環（わ） 

プロジェクト」の活動は、２０２２年に引き続き『サステナウィーク～未来につながるおかいもの～』

というテーマのもと、“商品・サービスの背景情報・隠された価値”を丁寧に伝えることで、『見た目

重視から持続性重視のおかいもの』が増える社会を目指しております。 

 

◆あふの環プロジェクト サステナウィーク２０２３についてはこちら 

https://www.maff.go.jp/j/kanbo/kankyo/seisaku/being_sustainable/index2023.html 

 

イオン九州は今年もテーマに賛同し、『あしたの九州に、できること。』 について考え、サステナ   

ウィーク期間に「福岡県ワンヘルス認証」農産物を含むサステナブル商品を販売いたします。合わせて、

福岡県が選定したお取引先さまとも連携し、福岡県のサステナブル商品の催事販売を実施いたします。 

 

イオン九州は、「サステナブル経営」の実現に向けて、行政・地域のみなさま・ステークホルダーと

連動し、環境活動・資源循環型社会の構築に積極的に取り組んでまいります。 

【イオン香椎浜店 サステナウィークについて】 

開催期間： ２０２３年９月１５日（金）～２０２３年９月１７日（日） 

実施店舗： イオン香椎浜店   

      住 所： 福岡県福岡市東区香椎３丁目１２－１  

代表電話： ０９２-６７３－６１００ 

内 容： 「福岡県ワンヘルス認証」認証農産物の販売 

福岡県の事業者によるサステナブル商品の催事販売       

https://www.maff.go.jp/j/kanbo/kankyo/seisaku/being_sustainable/index2023.html
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「福岡県ワンヘルス認証」認証農産物の販売  

福岡県ワンヘルス宣言事業者として福岡県に協力し、期間中認証農産物フェアを開催し、ワンヘルスの

理念に沿った食の安全・安心や環境保全型農業に関する具体的な取り組み内容をお客さまにご紹介しま

す。 

 

◆販売する認証農産物の一例 

【福岡みかん】【小松菜・水菜】 

堆肥施用による「温暖化の防止」や生産工程管理の実践による 

「安全・安心な食の提供」等の取り組みを実践しています。 

【いちじく「とよみつひめ」】 

県オリジナルのいちじくで、土壌分析による「温暖化の防止」や、 

生産工程管理の実践による「安全・安心な食の提供」等の取り組みを実践しています。 

【福岡かき】 

学校における「食育活動」への協力や、県内フェアへの参画による 

「地産地消の推進」等の取り組みを実践しています。 

 

 

 

福岡県 出店事業者さまご紹介 
※ご出店される事業者さまを一部ご紹介いたします。 

 
◆ハニーベル株式会社 

 

出店商品一例  ナッツ＆ハニー 

自社で育てている蜂蜜が、植物や農作物の花粉交配を助け地域の豊かな 

自然を維持します。 

 

 

 

◆Cafe del SOL 田川店 

出店商品一例  フルーツサンド 

 

廃棄ロス削減のため、規格外の果物を活用したフルーツサンドの製造・ 

販売を行っています。 

 
 

 

 

◆株式会社弥冨農園 

出店商品一例  糸島ねぎ油・糸島ねぎラー油 

 

規格外の農産物(ねぎ)を活用し、廃棄ロス削減を目指しています。  

六次化商品として、規格外のねぎを使用した【糸島ねぎ油.糸島ねぎラー油】 

を製造しています。 
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◆国産モリンガ専門店ライフパピヨン 

出店商品一例  モリンガゴールド粉末青汁 

 

栄養バランスに優れ、スーパーフードと呼ばれる「奇跡の木モリンガ」を 

活用した商品を販売しています。「モリンガ」は、５か月で５ｍｍほど成長 

する植物です。土中の微生物によって作られた栄養を吸収して成長し、 

杉の２０倍の二酸化炭素を吸収して、大気の質を高め環境上の悪影響を軽減 

します。 

 

 

◆株式会社 花田農園 

出店商品一例  ひだまりとアンダンテ 

 

自社生産した野菜（規格外野菜を主に）を使ったスープです。 

野菜本来の味を大切に、ひだまりの中でゆっくりとできる時間を 

再現できるような優しい味に仕上げています。 
 

 

 

◆夜明茶屋  

出店商品一例  燻製生海苔 

 

海苔の廃棄ロス削減のため、燻製生海苔の製造を行っています。 

 

 

 

 

◆大久醬油株式会社  

出店商品一例 ①万能ですよ。 

醬油を製造する際に出る副産物(オリの上澄み部分、本来は廃棄する部分)を 

フリーズドライ粉末にし、ナッツとフライドオニオン、フライドガーリックを 

加えてこめ油と合わせた万能調味料です。 

 

出店商品一例 ②塩粉しょうゆ 

醬油を製造する際に出る副産物(オリの上澄み部分、本来は廃棄する部分)を 

フリーズドライにし、粉末にして塩こしょうとブレンドした商品です。 

 

 

 

◆八女茶  重松鶴壽園 

出店商品一例  詰め放題煎茶 

 

お茶を飲むだけでなく、料理に利用したり、茶殻の活用方法を啓蒙しています。 

 

 

 

 

以上 


